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Vorwort

Mehr als ein Farbtupfer

Der Rote Mosel-Weinbergpfirsich ist als
frih blihender Baum eine Bereicherung
fur die Weinkulturlandschaft Mosel, ins-
besondere im vegetationsarmen zeitigen
Frihjahr. Das macht ihn unter
touristischen Gesichtspunkten
besonders wertvoll. Seine Frucht eignet
sich zur Weiterverarbeitung zu Brot-
aufstrich, Kompott, Saft, Nektar, Likdr
und Destillat. Diese Kombination macht
den Baum und seine Frichte so
interessant - der Rote Mosel-Weinberg-
pfirsich ist mehr als ein Farbtupfer.

Am 4. April 2009 trafen sich in Cochem
auf Einladung der ,Regionalinitiative Mosel* Erzeuger und Verarbeiter, Gastronomen und
kommunale Reprasentanten zum ,2. Symposium Roter Mosel-Weinbergpfirsich“, um sich
gemeinsam Gedanken Uber die zuklnftige Bedeutung und Vermarktung dieser Frucht zu
machen.

Die verschiedenen Diskussionsbeitrage, die Vortradge zu Fragen der Wirtschaftlichkeit, des
Pflanzenbaus, der Férderung sowie ein Blick nach Osterreich, wo die Wachauer Marille
mit groRem Erfolg angebaut und vermarktet wird, liegen nun gesammelt in einem Ta-
gungsband vor.

Ich danke allen Beteiligten des ,2. Symposiums Roter Mosel-Weinbergpfirsich® fur ihr En-
gagement und wunsche allen Partnern wirtschaftlichen Erfolg mit diesem einzigartigen,
regionaltypischen Erzeugnis.

Ich freue mich, dass jetzt unter der Agide der ,Regionalinitiative Mosel* die Voraussetzun-
gen fur die Vermarktung des Pfirsichs unter der Dachmarke ,Mosel“ geschaffen werden

Damit werden die Weichen fir eine noch starkere Bedeutung des Roten Mosel-
Weinbergpfirsichs in der regionalen Wertschépfung geschaffen.

,e, / L‘;
Hendrik Hering,

Minister fur Wirtschaft, Verkehr, Landwirtschaft und Weinbau
Rheinland-Pfalz



Programm — 2. Symposium Roter Moselweinbergspfirsich

ab 09.30 Uhr

12.30 Uhr

2. Symposium

,,Roter Moselweinbergpfirsich®

Samstag, 04.04.2009
in der Reichsburg Cochem

Empfang der Stadt Cochem und Umtrunk

BegriiBung
Herbert Hilken, Blrgermeister der Stadt Cochem

Der Rote Moselweinbergpfirsich,
Moderation: Barbara Harnischfeger SWR-Studio Koblenz

Die Regionalinitiative Mosel- Impulse fiir die Region
Hendrik Hering,

Staatsminister fur Wirtschaft, Verkehr,

Landwirtschaft und Weinbau

Die Dachmarke — Qualitidt an der Mosel
Hendrik Hering, Staatsminister

Manfred Schnur, Landrat Kreis Cochem-Zell
Heike Raab, MdL

Anke Beilstein, MdL

Hubert Friedrich, DLR Mosel

Vortrag

Die Wachauer Marille - Eine Frucht macht Karriere
Franz Reisinger

Obmann ,Verein Original Wachauer Marille*

Talkrunde: Qualitat an der Mosel

Die Dachmarke — Das Siegel

Franz Reisinger, Obsthof Reisinger

Christian Dubner, Dipl. Geograph

Hilde Conrad, Dachmarkenbetrieb ,Brauneberger Hof*
Andreas Barth, ,K6che und Winzer der Terrassenmosel”
Elisabeth Treis, Weingut und Destille

Stephan Treis

MITTAGSPAUSE



Die Regionalinitiative Mosel — Impulse fir die Region

13.30 Uhr

16.00 Uhr

Fachreferate Roter Moselweinbergpfirsich

Vortrag
Wirtschaftlichkeit des Ertragsanbaus von Roten Weinbergpfirsichen
Margret Wicke, DLR Rheinpfalz, Bad Neuenahr-Ahrweiler

Vortrag

Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitiatskriterien zum Anbaus des Roten
Moselweinbergpfirsichs

Johann Schierenbeck, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick, Bad Kreuznach

Vortrag

PAULa —Der Rote Weinbergpfirsich auf dem Weg an die Obermosel

Inge Unkel, Ministerium fiir Umwelt, Forsten und Verbraucherschutz Rheinland-
Pfalz

Zusammenfassung der Beitrdage
Klaus Reitz, DLR Mosel

Ende der Veranstaltung



Empfang und BegrtiRung - 2. Symposium Roter Moselweinbergpfirsich

Empfang und BegrifRung - 2. Symposium Roter Moselweinbergpfirsich
Herbert Hilken, Biirgermeister der Stadt Cochem

Bild oben von links nach rechts MdL Beilstein, Blrgermeister Probst, Landratin Lasch-Weber,
Staatsminister Hering, Landrat Schnur, Leiter des DLR Mosel Friedrich, MdL Raab
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Moderation Der Rote Weinbergpfirsich

Der Rote Weinbergpfirsich

Moderation Barbara Harnischfeger




Die Regionalinitiative - Impulse fur die Region

Die Regionalinitiative Mosel - Impulse fir die Region
Hendrick Hering, Staatsminister fiir Wirtschaft, Verkehr, Landwirtschaft und Weinbau

JSEL

UrTurlamD

Symposium Roter Mosel-Weinbergpfirsich
Hering: Dachmarke Mosel fiir Weinbergpfirsich nutzen

Auf dem ,2. Symposium Roter Mosel-Weinbergpfirsich® in Cochem hat der rheinland-pfalzische
Wirtschafts- und Landwirtschaftsminister Hendrik Hering dafiir geworben, die Dachmarke Mosel fiir die
Vermarktung dieser regionalen Spezialitdt zu nutzen. ,Die kirzlich vergebenen ersten Zertifikate an 22
Hotels, Weinguter und Ferienwohnungsanbieter, die sich durch Qualitatsstandards und regionaltypische
Angebote auszeichneten, belegen, dass die Regionalinitiative Mosel mit ihrer Dachmarke auf dem
richtigen Weg ist“, sagte Hering bei dem Symposium.

Auf einer ,weiteren Baustelle® der Initiative sei man ebenfalls gut vorangekommen, stellte der Minister fest.
Die Regionalinitiative Mosel habe im Sommer vergangenen Jahres die Weichen fur die Einbeziehung des
Roten Mosel-Weinbergpfirsichs in die Dachmarke gestellt. Mittlerweile lagen Kriterien fur die Herkunft, den
Anbau, den Baum und die Frucht vor.

,In diesem Jahr werden rund 15 000 Baume im Ertrag stehen, vor allem an der Terrassenmosel®, sagte
Hering. Je nach Witterungsverlauf sei mit einem Ertrag zwischen 150 und 375 Tonnen zu rechnen. ,Damit
kann der Weinbergpfirsich ein wertvoller Baustein im Gesamtkonzept der Regionalinitiative werden. Eine
Spezialitatim Angebot der Gastronomie und der Weinbaubetriebe ist er auf jeden Fall“, so der Minister.
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Die Regionalinitiative - Impulse fur die Region

Der frih blihende Baum sei eine Bereicherung flr die Weinkulturlandschaft Mosel, vor allem im
vegetationsarmen zeitigen Fruhjahr. Seine Frucht werde als Brotaufstrich, Kompott, Saft, Nektar, Likor oder
Destillat geschatzt. ,Diese Kombination aus Delikatesse und touristischem Nutzen macht den Pfirsich flr
die regionale Wertschdpfung so interessant®, fasste Hering zusammen.

Eine regionale Dachmarke er6ffne den einzelnen Unternehmen die Chance, auf freiwilliger Basis das
Know-how der DLR im Anbau und in der Beratung zu nutzen und den Mehrwert einer gemeinschaftlichen
Vermarktung aus der Region abzuschopfen, erlauterte der Minister. Er appellierte an alle Akteure in der
Region, ein regionales Bewusstsein zu entwickeln und die letzten Hurden zur Vermarktung unter der
Dachmarke zu nehmen. Dazu mussten sich jetzt Erzeuger, Verarbeiter und Vermarkter in einem Netzwerk
zusammenfinden und Markenstandards fur verarbeitete Produkte definieren. DLR und Land wirden
diesen Prozess moderieren und unterstitzen.

Wenn eine Dachmarke Erfolg habe, stiegen auch die Chancen fur einen europaweiten Schutz des Pfirsichs

durch die Eintragung in die Liste der Europaischen Union fiur Produkte mit ,geschutzter geografischer
Angabe“(g.g.A.) oder,geschutzter Ursprungsbezeichnung“(g.U.), betonte der Minister.

12



Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere

Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere
Franz Reisinger

Franz Reisinger ist Obstbauer mit ca. 18 ha Obstbau und Obmann des Vereins zum Schutz
der Wachauer Marille g.U.
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Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere

Wachauer Marille g.U.

o Was ist die Wachauer Marille (alte Sorten)

e Ursprung der Wachauer Marille bzw. der
Marille

e \Wo kommt Sie her bzw. wie kam diese in die
Wachau

e Geschichte der Mairille in der Wachau

o Wo wird Sie angebaut — Landkarte des
Anbaugebietes mit den 21 Anbaugemeinden

o Anbauflache ca. 400 ha — ca. 100.000
Marillenbaume

e Weinanbau ca. 1390 ha 800 Weinhauer

14



Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere
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Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere

Rechtliche Organisation der
Wachauer Marille g.U.

Urspringlich gab es einen Arbeitsausschuss
zur Forderung des Marillenanbaus

2002 Vereinsgrundung Verein Wachauer
Marille Verein zum Schutz der Wachauer
Marille

derzeit 230 Mitglieder und ca. 80 % der
Marillenbauern

Zweck des Vereines Kultivierung, Erhaltung
und Schutz der Wachauer Marille
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Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere

Geschutzte Ursprungsbezeichnung
Wachauer Marille

o Geschutzte Ursprungsbezeichnung g.U.
(seit 1996) Warum erhalten?

o Gesetzlicher Schutz was ist denn die
Wachauer Marille und wo ist die Wachauer
Marille her ( Gebiet ) Sorte und Gebiet

Praxis im Marillenanbau

Grol3teils Hochstammbaume mit ca 250
Baume / ha

In den letzten Jahren auch Junganlagen mit
Meterstamm und Hohlkrone

Grolteils gemischte Betriebe ( Obst- und
Weinbau ) mehrer Standbeine

Kleine Strukturen — beschrankte
Anbauflachen durch das relativ enge Tal

17



Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere




Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere

Kulturfihrung im Marillengarten

Begrinung, Gras mulchen, Baumstreifen
offene Boden

Pflanzenschutz
Nahrstoffversorgung
Baumschnitt

Ernte manuell mit mehrmaligem
durchpflicken

Unregelmafige Ernten durch Blutenfrost,
Sturmschaden, Hagel und Hochwasser

Durch das Zusammenwirken von Klima Lage Boden Sorten und Art
der Kultivierung kann das einzigartige Produkt Wachauer Marille
hergestellt werden. Details dazu unter www.wachauermarille.at

19



Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere

Vermarktung der Wachauer Marille

e Ca 80 % der Ernte von durchschnittlich 3
Mio. kg wird ab Hof verkauft zu einem Preis
von ca. 2 bis 3 Euro/ kg

e Ab - Garten -Verkauf ublich

o Rest wird verarbeitet zu Marmelade, Nektar
bzw. Maische fur die Destillation

o Meist ist die Nachfrage grofder wie das
Angebot

20



Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere

e Gutesiegel
,original
Wachauer
Marille”

e eindeutiges
Erkennungs-
merkmal

e Ganz wichtig!!!

Fremdenverkehr

Fur den Fremdenverkehr in der Wachau von
sehr grof3er Bedeutung

Blute

Ernte

Marilleneinkaufstourismus
Heurigenbesuch, Weineinkauf, etc...

21



Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere
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Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere

Probleme mit der Natur

Unregelmafige Ernte durch Blutenfrost
Sturmschaden

Hagel

e Hochwasser




Die Wachauer Marille - eine Frucht macht Karriere

Probleme mit Trittbrettfahrer

o Trittbrettfahrer die von weit aul3erhalb in die
Wachau kommen und dort Marillen “frisch-
saftig verkaufen” usw.

Rechtliche Probleme

e Der EU-Schutz der Wachauer Marille g.U.
bezieht sich auf die Frucht, und nur bedingt
auf die verarbeiteten Produkte

o Kontrolle durch private Kontrollstellen sehr
problematisch, Kontrollvertrag erforderlich,
Kontrollkosten

o ,Papierkontrolle”

24



Wirtschaftlichkeit des Ertragsanbaus von Roten Weinbergspfirsichen

Wirtschaftlichkeit des Ertragsanbaus von Roten Weinbergpfirsichen
Margret Wicke, Dienstleistungszentrum Léndlicher Raum — Rheinpfalz —

Der Weinbergpfirsich ist nicht nur als landschaftsbildgebende Komponente sondern auch als még-
liche Einkommenserganzung in Obst- und Weinbaubetrieben an der Mosel zu sehen.

Die Kulturfiihrung ist, wie bei jeder anderen landwirtschaftlichen Kultur, mit besonderen Herausfor-
derungen an den Anbau verbunden. Gute Kenntnisse zu Standortbedingungen, Pflanzenkrankhei-
ten, zum Erntezeitpunkt und vor allen Dingen zu den Absatzmdéglichkeiten und Kundenwinschen
sind notwendig. Ebenso ist zur Zusammenarbeit mit anderen Anbauern, den Vermarktern und der
Beratung anzuraten.

Der Weinbergpfirsich konkurriert von den Arbeitszeiten mit dem vorhandenen Obstsortiment in den
Obstbaubetrieben bzw. mit Wein in Winzerbetrieben. Die Anpflanzung ist mit Kosten und entspre-
chendem Arbeitsaufwand verbunden. Gerade beim Arbeitsaufwand ist zu bedenken, dass geni-
gend freie Kapazitaten zur Ernte zur Verfligung stehen und dass sich die Ernte nicht mit anderen
Frichten Uberschneidet. Der Arbeitsmarkt an Erntehelfern ist mit Risiken verbunden, weil sich die
Rahmenbedingungen innerhalb der Europédischen Union hdufig dndern. Aulerdem ist abzuwarten,
wie sich die Lohnhdhe weiterentwickelt.

Nur wer qualitativ hochwertige Friichte erntet, wird mit dieser Kultur wirtschaftlichen Erfolg haben.
Dazu zahlt vor allem die vorbeugende Kulturfiihrung mit rechtzeitigem Pflanzenschutz, die Krau-
selkrankheit sollte friihzeitig bek&mpft werden, mitunter sind zeitgerechte Einsdtze bereits im fri-
hen Winter notwendig. Andernfalls wird die Ernte flr zwei Jahre gemindert, fir das Befallsjahr und
fur das folgende Jahr, weil der Fruchtansatz geringer wird. Nicht abschlieRend geklart sind die Ur-
sachen des sogenannten Pfirsichsterbens, bei dem nach einigen Standjahren durchaus hohe
Baumzahlen pro ha plétzlich absterben; als Wagnis fur den Anbauer sind sie allemal anzusehen.
Eine einmalige Dingung sorgt fiir die entsprechende Fruchtgrofle. Wihim&use kdénnen grof3en
Schaden anrichten. Wenn B&ume nachgepflanzt werden missen, dann bedeutet es einen Uber-
flussigen Arbeitsgang, der Kauf und die Nachpflanzung von Einzelbdumen ist kostspielig. Mulchen
sorgt vor allem daflrr, dass keine unnétige Wasserverdunstung stattfindet. AuRerdem wird der
Vermehrung der Unkrduter Einhalt geboten. Eine gezielte Fruchtausdiinnung erscheint sinnvoll,
fuhrt zu einem besseren und qualitativ héherwertigen Ertrag, inklusive besserer Pflickleistungen.
Bei guter Kulturfuhrung und termingerechter Pflicke kann Qualitdtsware verkauft werden, die auch
kurzzeitig eingelagert werden kann, ohne dass Lagerprobleme und Reklamationen auftreten.

Erstellungskosten einer Anlage von 1 ha

Bei einer Anpflanzung von 1 ha Weinbergpfirsichen ist zu bertcksichtigen, dass ein entsprechen-
des Rangieren der Schlepper mit Anbaugeraten am Reihenende mdglich ist. Deshalb bezieht sich
diese Kalkulationen auf 0,9 ha bepflanzte Flache. Es wird eine Baumpreis von 8,50 €/Baum unter-
stellt, bei einem Baum mit Zwischenveredlung sind 1,50 €/B einzurechnen. Zukinftig ist mit stei-
genden Preisen zu rechnen. Der junge Baum kann bei starkem Wind umfallen, deshalb sollte er
mit einem Baumpfahl gestitzt werden. FiUr das schnelle Anwachsen ist zum einen eine gute
Durchlockerung und Vorbereitung des Bodens sinnvoll und zum anderen sind spezielle Pflanzsub-
strate in das Pflanzloch zu geben. Nach der Kalkulation in Tab 1 kann von einer Investition von ca.
9.000 €/ha ausgegangen werden.
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Wirtschaftlichkeit des Ertragsanbaus von Roten Weinbergspfirsichen

€ /Baum
Baum (5m * 3,5 m) 8,50 €
Bindematerial, Pflanzerde 0,35 €
Pflanzerde, Diingung 0,19 €
Arbeit/Pflanzstelle 1,06 €
Pro Pflanzstelle 10,11 €
1 ha Erstellung (0,9) 5.201 €
Bodenvorbereitung 2010 €
Graseinsaat 150 €
Zaun 1720 €
Kosten Anlagenerstellung 9.081 €

Tab. 1: Erstellungskosten fiir 1 ha Weinbergpfirsich

Kosten der jahrlichen PflegemaRnahmen

Jahrliche Kulturarbeiten sind fir einen regelmaRigen Ertrag notwendig. Besonders der rigorose
Baumschnitt. Der Weinbergpfirsich ist sehr wiichsig und sollte spatestens im Februar sehr stark
zurlick geschnitten werden. Die Dungung ist fur eine entsprechende FruchtgréRe notwendig, das
regelmafige Mulchen sorgt fir gutes Wachstum und fiir Einddammung des Unkrautbewuchses. Vor
allem die Krauselkrankheit ist zu bekdmpfen, hierzu sind die aktuellen Empfehlungen der amtli-
chen Beratung zu nutzen. Eine Ausdinnung bzw. ein Sommerschnitt wird in den Ertragsanlagen
haufig nicht vorgenommen, ist aber fiir die hdher preisnotierte Tafelware notwendig. Bei der Ernte
wird nur eine Durchpfliicke gemacht, da der Reifezustand nicht eindeutig sichtbar wird. Parameter
zur termingerechten Pflickzeitermittlung sind noch in Austestung. Ein Andriicken der Frucht wirde
zu lange dauern und auRerdem die druckempfindliche Frucht stark besch&adigen. Sobald die ersten
Frichte fallen, sollte sofort gepfliickt werden. In der Kalkulation ist eine Pfliickleistung von 40 kg/h
unterstellt. Die Pfirsiche sollten méglichst am Tag der Pfliicke noch zum Verarbeiten weitertrans-
portiert werden. Eine Lagerung ist im Kuhlhaus kurzzeitig mdglich. Fur jahrliche Arbeitskosten so-
wie Pflanzenschutz- und Diingemittel sind rund 4.500 €/ha zu kalkulieren. (Tab 2)

F-AKh S-AKh Material
Baumschnitt 5 45
Dingung 2 130 €
Mulchen 7,5
Pflanzenschutz 10,5 400 €
Ausdlinnung / Sommerschnitt
Ernte 250
Sonstiges 15
Jahrliche Kosten fir Pflegearbeiten u 4.585 €
Ernte

Tab. 2: Arbeitszeiten und Kosten der jéhrlichen Kulturarbeiten
(F-Akh = Familien-Arbeitskraft oder Festangestellte, S-AKh = Saisonarbeitskraft)
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Wirtschaftlichkeit des Ertragsanbaus von Roten Weinbergspfirsichen

Durchschnittliche Ertrédge bei 20 jahriger Kulturzeit

Mit einem regelmafRigen und guten Ertrag steigt die Wirtschaftlichkeit der Weinbergpfirsichkultur
enorm. Ab dem finften Kulturjahr ist ein Vollertrag von 10 t/ha eingeplant. Die Standzeit wird mit
20 Jahren kalkuliert. Da keine Kulturschutzeinrichtungen fir Weinbergpfirsiche eingeplant werden,
wird hier wegen der starken Frostanfalligkeit mit insgesamt drei Totalausfalljahren gerechnet. Wird
bei einem durchschnittlichen Ertrag von 10 t/ha im Vollertragsjahr ausgegangen, dann fiihren diese
Zusammenhange (Ausfalljahre und Minderertréage in den Anfangsjahren) dazu, dass fir die ge
samte Kulturzeit ein durchschnittlicher jahrlicher Ertrag von ca. 7 t/ha erzielt wird. Ein Ausgleich fir
einen Hagelschaden wird in dieser Berechnung mit einer Hagelversicherung abgedeckt.

Ergebnis der Wirtschaftlichkeit von Weinbergpfirsichen nach der Kapitalwertmethode

Bei vorgestelltem Ertragsverlauf mit drei Ausfalljahren und o.g. Kosten werden die Erlése im 9.
Kulturjahr die Kosten Ubersteigen. Dabei sind nur die Kulturkosten und nicht die festen Betriebs-
kosten wie Abschreibungen fir den Gesamtbetrieb, Ausgaben fur Versicherungen, Buchflhrung,
Unterhaltung der Maschinen und Gemeinkosten berticksichtigt. (Grafik 1)

Wirtschaftlichkeit Weinbergpfirsich 'l
und Elstar g

Grafik 1: Verlauf der Kosten und der Erlése bei Weinbergpfirsichen
(blaue Linie) im Vergleich zu einer Elstaranlage (rote Linie)

Bei dieser dynamischen Kalkulation werden die voraussichtlichen Leistungen und Kosten fur einen
Ertragsverlauf von 20 Jahren berechnet. Diese Erlése und Kosten werden nach dieser Methode
auf den Investitionszeitpunkt zurlickgerechnet (abgezinst auf den sog. Kapitalwert), sodass hier
eine Kurve entsteht, die 20 Jahre abbildet und das Ergebnis zum Zeitpunkt der Investition darstellt.
In diesem Fall bedeutet es, dass die ersten Jahre mit héheren Kosten als Erlésen belegt sind. Erst
ab dem neunten Jahr (bersteigen die Erlése, die bis dahin investierten Ausgaben (Amortisations-
zeitpunkt). Im Vergleich dazu wird hier eine Apfelanlage der Sorte 'Elstar’ gegeniiber gestellt. Die
Anfangsinvestition ist hier héher, die Uberschreitung der Nulllinie etwa gleich. Der Kapitalwert liegt
bei ’Elstar’ nach 15 Jahren bei 15.000 €, bei den Weinbergpfirsichen nach 20 Jahren bei 15.000 €.
(Fordermittel aus dem Erprobungskonzept sind nicht mit eingerechnet.)
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Wirtschaftlichkeit des Ertragsanbaus von Roten Weinbergspfirsichen

Preiskalkulation fiir Weinbergpfirsiche

In der folgenden Berechnung wird eine Preiskalkulation vorgenommen, die die Kosten auf der Ba-
sis von 10 t/ha im Vollertragsjahr beriicksichtigt. Die Kosten werden hier nur fir ein Jahr zusam-
mengestellt in der Annahme, dass dies ein durchschnittliches Kulturjahr abbildet. So kann eine
konkrete Preiskalkulation vorgenommen werden. (Tab 3)

Preiskalkulation i
-
Emia 1.80C €ha
FS&, CHnge 530 E'na
Pachl u Sonstiges T Eha
Sondarangabolspres 0,42 | €%g
S8 Obetaniage 454 E'ha
Fam_ lahn u Maschmenkostan 1.240 £Ma
Kurzinstiger Prais 1 0,66 | €%g
Gemesnkosten £ bl eha
Kestandeckenden Preis 1,01 [Exg
Yoltpress, incl. Gewinnanies 1.21|€kg

Tab 3: variable und feste Kosten im Weinbergpfirsichanbau

Hier werden variable und feste Kosten herangezogen. Variable Kosten sind z.B. Ausgaben fiir Ar-
beit und Material, die im Laufe eines Kulturjahres durch die Bewirtschaftung entstehen und je nach
Produktionsumfang und Witterung unterschiedlich hoch sind. Die Vermarktung erfolgt an den
GroRBmarkt bzw. Direktablieferung zur Weiterverarbeitung. Bei Dauerkulturen fallen, auch wenn
keine Bewirtschaftung mehr stattfindet, spezielle feste Kosten an. Das sind in diesem Fall die Ab-
schreibungen, die durch die Erstellung der Anlage entstanden sind und diese fir 20 Jahre genutzt
wird. Die Auslastung der Maschinen und der Festarbeitskréafte ist ebenso auf diese Kulturauswei-
tung ausgerichtet. Deshalb werden auch diese Kosten als feste Kosten betrachtet. Die nicht kultur-
bezogenen Aufwendungen (Versicherungen, Instandhaltung der Gebaude und Maschinen, Biro-
ausgaben, Zinsen) missen ebenso in die Preiskalkulation einflieRen, da Uber den Verkauf der
Frichte auch diese allgemeinen Betriebskosten gedeckt werden sollten. Der Betrieb wiirde sonst
keinen Gewinn machen, kdnnte sich nicht weiterentwickeln und hatte kein Einkommen fir die Fa-
milie. (Grafik 2)

Ergebnis der Preiskalkulation fiir Weinbergpfirsiche

Die speziellen Kulturkosten kénnen mit bestimmten Annahmen relativ genau kalkuliert werden.
Daraus ergibt sich ein kurzfristiger Preis von 0,66 €/kg. Bei den allgemeinen Betriebskosten unter-
scheiden sich die Obstbaubetriebe untereinander sehr stark. Abhangig vom Alter der Gebaude und
Maschinen sowie der Finanzierung der Unternehmen und anderen Faktoren kénnen sehr unter-
schiedliche Belastungen pro Hektar resultieren. Der Betrag von 2.540 €/ha ergibt sich aus Bran-
chenvergleichszahlen im Obstbau. Nach Berlcksichtigung aller Kosten wird in der Preiskalkulation
auch ein angemessener Gewinnanteil vorgesehen. (Tab.3 und Grafik2)
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Wirtschaftlichkeit des Ertragsanbaus von Roten Weinbergspfirsichen
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Grafik 2: Darstellung der Preise fur den Roten Weinbergpfirsich

Unter Berilcksichtigung der variablen und festen Kosten wird sich der Anbau von Weinbergpfirsi-
chen lohnen, wenn der Anbauer die Friichte fur ca. 1,20 €/kg verkaufen kann. Dieser Preis setzt
sich aus Einzelbausteinen zusammen, die in Tabelle 4 zusammengestellt sind.
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Tab. 4: Einzelne Kosten im Weinbergpfirsichanbau, bezogen auf
ein Kilo Frichte
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Wirtschaftlichkeit des Ertragsanbaus von Roten Weinbergspfirsichen

Eine Zusammenarbeit der Anbauer, Verarbeiter und Berater wird sich kostenmindernd auswirken,
weil der Erfahrungsaustausch dazu fiihrt, dass die Produktion und der Verkauf weiter optimiert
werden. So kann ein erfolgreiches Anbaugebiet fiir den Roten Weinbergpfirsich entwickelt und
langfristig bestehen bleiben.

Der rote Weinbergspfirsich ist ein Produkt mit vielen Vorziigen und kann ideenreich und vielféltig
verarbeitet werden. Fir eine zukunftsfahige und chancenreiche Vermarktung ist Professionalitat
erforderlich. Dazu gehéren Kenntnisse Uber Verbraucherwiinsche und Trends ebenso wie eine
optisch ansprechende Aufmachung der Produkte. Herstellung und Kennzeichnung missen den
lebensmittelgesetzlichen Vorschriften entsprechen, um mittelfristig keine Probleme mit der &rtli-
chen Lebensmittelkontrolle zu bekommen.

Fur die erfolgreiche Vermarktung eines Produktes mit ,Spezialitdten“ - Charakter - so wie es der
Rote Weinbergspfirsich ist — missen Produkt- und Prozessqualitdt stimmen. Verkostungen haben
ergeben, dass die Qualitdt der bereits vorhandenen Produkte, vor allem im Hinblick auf Konsis-
tenz, Farbe und Geschmack sehr unterschiedlich ist.

Zur Zeit werden an der Mosel Uberwiegend traditionelle Produkte vom Weinbergspfirsich herge-
stellt wie eingelegte Friichte und Konfitiiren. Obstkonserven werden laut Studien zum Einkaufsver-
halten der deutschen Konsumenten immer weniger nachgefragt (Hof direkt 5-2005, S. 37). Im Be-
reich der Brotaufstriche erwartet der Verbraucher stets neue Kreationen.

Daher sind schon jetzt Ideen fiir eine umfangreichere mogliche Produktpalette gefragt. Der Wein-

bergspfirsich ist als Bestandteil der regionalen Kiiche bestens geeignet. Die Produktschau hat den
Besuchern der Tagung dazu Anregungen
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise

und Qualitatskriterien
Johann Schierenbeck, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

Zu Beginn des Erprobungsprojektes Roter Weinbergspfirsich des MUFV lagen beziiglich dem An-
bau in Steillagen an der Mosel keine Erfahrungen vor. Deshalb mussten diese Erkenntnisse erst
im Rahmen des Erprobungsprojektes gewonnen werden.

Die pflanzenbaulichen Erkenntnisse besagen, dass ein Anbau in Steillagen mit einem héheren
Pflegeaufwand mdglich ist. Dagegen scheidet ein Anbau in Steilstlagen aus. Als ideale Lagen ha-
ben sich Flachlagen erwiesen. Aus Sicht des Tourismus und des Landschaftsbildes sind jedoch
Steillagen zu bevorzugen. Die Problematik des Anbaus liegt im hohen Wasser- und Nahrstoffbe-
darf des Roten Moselweinbergpfirsichs. Diese pflanzenbaulichen Voraussetzungen sind in Steilla-
gen zumeist nicht gegeben.

Weitere pflanzenbauliche Erkenntnisse konnten im Bereich Baumscheibe, Mulchabdeckung, Obst-
baumschnitt und Kronenerziehung sowie Pflanzenschutz gewonnen werden. Auch die Frage nach
der Verwendung von Samlingen oder Veredlungen wurde nachgegangen. Aus Sicht des Pflanzen-
baus sind keine Unterschiede zu verzeichnen. Knackpunkt bei den Veredlungen ist der Anteil der
Rotfarbung des Fruchtfleisches, der je nach Herkunft des Edelreisermaterials erheblich schwanken
kann. Fir den Anbau werden moseltypische Herkiinfte gesucht. Im Sorten(Typen)garten Ellenz-
Poltersdorf sind zur weiteren Beurteilung verschiedene Herkinfte aufgepflanzt.

Inzwischen wurde der Rote Moselweinbergpfirsich von der Regionalinitiative Mosel in die Dach-
marke aufgenommen. Zwecks Sicherung der Qualitdten wurden Qualitatskriterien fur Frucht, Baum
und Anbau erarbeitet. Die Entwiirfe liegen den Anbauern vor und werden noch besprochen ehe sie
Gultigkeit haben. Noch offen sind Qualitatskriterien fur Produkte, soweit dies von Anbauern und
Verarbeitern gewlnscht wird.

Abschlie3end ist festzustellen, dass mit dem Erprobungsprojekt allein aus pflanzenbaulicher Sicht
neue Erkenntnisse und Erfordernisse fir den Roten Moselweinbergpfirsich fiir den Anbau an der
Mosel gewonnen werden konnten. Diese und weitere Erkenntnisse fir den Anbau sollen in einem
Leitfaden erscheinen, der zurzeit in Vorbereitung ist.
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Roter Mosel-
Weinbergpfirsich

Pflanzenbauliche Hinweise und
Qualitétskriterien

Johann Schierenbeck

CLR Fsminhewsen bahe Humeiick
Bad Risursach

e e e Mgy ERd

informatinn - Divkussion

Eriatrungraustassch |
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Erfahrungen im Erprobungsprojekt 1

» Zu Beginn des Erprobungsprojekies lagen
fur den Anbau an der Mosel keinerlei
Erfahrungen vor

* Die einzigen Angaben zum Roten
Weinbergpfirsich lagen beim DLR

Rheinpfalz in Neustadt und FH
Geisenheim fur Flachlagen vor

OLA Rhsinh#ssnn Hahs Havinkch
Bad Kreupnach

Erfahrungen im Erprobungsprojekt 2

» Kontrollen der Vertragsflachen zweimal
wadhrend der fnfjahrigen Projektdauer

« Pflanzenbauliche Untersuchungen in den
Jahren 2003, 2004 und 2005 auf
ausgewahiten Flachen

= Einrichtung eines Sorten(Typen)gartens in
Ellenz-Poltersdorf ﬁ

LA Fimsainhi-ssem Mans Humsrsk
Bad WrisaErach
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Erfahrungen im Erprobungsprojekt 3

« Nach 5 Jahren Projekt (aktive Phase 2000
bis 2005) und Kontrollen bis 2009 kénnen
pflanzenbauliche Erkenntnisse prasentiert
werden:

=»zum Standort

-»zur Baumscheibe

=zur DUngung

= zur Kronenerziehung a

OLR Ahisedeiddan Hahe Hifarios

Erfahrungen im Erprobungsprojekt 4

* Nach 5 Jahren Projekt (aktive Phase 2000
bis 2005)

Einige Probleme sind noch ungeldst:

= Zeitpunkt des Obstbaumschnittes
wahrend der Vegetation noch unklar

—>alternative ,Bekampfung” der
Triebspitzendiirre fehlt ﬂ
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Problem Offenhaltung der
Landschaft 1

« Offengelassene und verbuschte Hange
sind oft Steillagen oder gar Steilstlagen

» Besonders Steilstlagen sind trocken und
nahrstoffarm = bedeutet

1. Problem Wasser- und Nahrstoffversorgung
2. Hoher Aufwand in der Pflege

Problem Offenhaltung der
Landschaft 2

Ergebnisse und Erkenntnisse aus dem
Erprobungsprojekt:

» Steiistlagen scheiden fur den Anbau Roter
Maosel- Weinbergpfirsich aus!

= Aus touristischer und landschaftspragender

Sicht sind Steillagen zu bevorzugen, jedoch sind
diese fur den Pfirsich schlechter
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Standortvoraussetzungen

« Aus pflanzenbaulicher Sicht sind Tallagen
und flache Lagen mit tiefgriindigen,
nahrstoffreichen Boden

» =>sind gute Lagen fiir den Pfirsich

« —bringen Qualitaten des Obstes aus Sicht
des Erwerbsobstanbaus

» Qualitatskriterien Dachmarke
DA REstinhessen Hahe Hunsrici

Bad Krewrmach
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Pflanzmaterial

Frage:
Samlinge oder Veredlungen 7

Traditionell Vermehrung (ber die Samen
(> Steine, nicht Kerne (!) - weil Steinobst)

Pflanzmaterial Sdmlinge

Entscheidende Nachteile:

« Samlinge aus den Steinen der Frichte
genetisch nicht einheitlich

« Eigenschaften hinsichtlich der roten Farbe
des Fruchtfleisches, Geschmack und
Inhaltsstoffen spalten auf

B Ersinhessen hshe Hemsrack
Wad Rrezrnach
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Pflanzmaterial Verediungen 1

Vorteile:

* Durch Verediung bleiben die genetischen
Eigenschaften (wie z.B. die rote Frucht-
farbe) erhalten

= Starkwichsige Veredlungsunterlagen wie
Prunus myrobalana fir Steillagen und
trockene Standorte besser geeignet

DLR RhErhassen Mand Hoverssk
Bad Kowusnech

Pflanzmaterial Veredlungen 2

* nur starkwlchsige Unterlagen wie Prunus
myrobalana

» andere Unterlagen wie z.B. St. Julien A
ungeeignet

« Zwischenverediung mit Hauszwetsche
(wegen Verhinderung Gummiflul)

« Stammh&he ca. 120 cm B
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Pflanzmaterial Veredlungen 3
Problematik

» Herklinfte des Edelreisermaterials, oft
werden in den Baumschulen andere
Herktnfte veredelt

« Auf keinen Fall franztsische Sorten oder
Herkiinfte |

= Wahrung der moseltypischen Pfirsichtypen
« 2>Sorten(Typen)garten Ellenz g

DA Resinhaggen MNams Hunerick
Bad Risurnach

Pflanzung

« Zeitpunkt: Herbst

* Herstellung des Pflanzloches

* Pflanzschnitt

« Startdiingung

* GiefArand

* Anbinden

= Sicherung gegen Wildverbiss a

DILA Rirelin s MiMs Havsne k
Bad Hreaznach
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Pflanzung: Pflanzschnitt

Pflanzung: Startdiingung

» Weinbergpfirsiche haben hohen
Nahrstoffbedarf, vor allem an Stickstoff
« Dingung mit organischen Dangern

vornehmen

+ Geeignete Dangemittel und Menge/Baum:
200 gr. Hornspane oder 400 gr.
Rizinusschrot/Maltaflor oder
ein Eimer Stalimist/Kompost i

DLA Resintsssen Mahe Humrick
Biedl Hawubnach
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Dingung: Nahrstoffmangel

T e g ey
A

Organische Diingemittel

= Sind grundsatzlich in den Boden
einzuarbeiten

* Reihenfolge: zuerst Dingung mit der
Einarbeitung vornehmen und dann die
Mulchschicht (Baumscheibe) auftragen

« Zeitpunkt Marz/April

il Rhwisheiken Bilie Humins: b
Bad Hrdsar=arm
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Pflege nach der Pflanzung

* Baumscheibe
* Dingung -»Folgedingung

« Kronenformierung der Jungbdume im
Sommer

» Obstbaumschnitt und Kronenerziehung
« Pflanzenschutz

OLA Rhsinheysen Mahs Hunsrics
Badl Frwignach

Pflege nach der Pflanzung:
Baumscheibe
+ Geeignetes Mulchmaterial = Grobes
Holzhécksel

« Andere Materialien wie Gringuthacksel
oder Rinde/Rindenmulch sind ungeeignet

* Baumscheibe ist mit der groier
werdenden Krone zu vergrolern (wegen

org. Dingung) a

OLRE Ahiemkassen Hahe Hunseuok
Bl Kraugnach
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Baumscheibe

Pflege nach der Pflanzung:
Folgedungung

« |m Bereich der Kronentraufe befinden sich die
Faserwurzein, die die Nahrstoffaufnahme
vornehmen —*Dingung in diesem Bereich

* Jéhrlich dingen, Mindestmengen wie bei der
Startdiingung
+ GriRere Baume benttigen mehr Nahrstoffe

LR REatinhessen Hahs Hunsnick
Bad Kreurnach
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Kiummerwuchs infolge Nahrstoffmangel
Y Y.

Framamrwen A e
Ei B

- fehlende
Baumscheibe

= kaina Dlngung

DLA FEainheusen Hahe Hunsci
Bad Kregznach

Kronenformierung der Jungbdume
Im Sommer

= Nach der Pflanzung im Herbst erfoigt im
Sommer die Kronenformierung

« Zeitpunkt: vornehmlich Juli bis Mitte
August

« Zweck: Regulierung und Aufbau der Krone
nach dem Pflanzschnitt 3
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Sommerschnitt der Jungbd&ume nach der Pflanzung
|

Obstbaumschnitt und
Kronenerziehung 1

Erziehungsschnitt drei bis vier Jahre

« stets auf klaren Kronenaufbau achten

« Auf den Leittrieb achten! (Keine Hohlkrone!)
* Konkurrenztriebe entfernen!

* Bei erkennbarer VerkUmmerung des
Leittriebes -»sofort Ersatz 3

OLR Ahdsrra s asn Manhe Hinaruos
Beaid Krauinach
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Obstbaumschnitt und
Kronenerziehung 2

Instandhaltungsschnitt

(auch Ertragsschnitt genannt)
Zweck:

- Erhaltung des Kronengeristes
- Verhinderung der Hohlkrone

- Fruchtaugenerneuerung

Obstbaumschnitt und
Kronenerziehung 3

Zeitpunkt des Schnittes
* Neue alte Erkenntnisse!

* Weinbergpfirsiche werden wahrend der
Vegetation geschnitten! = Zeitpunkt steht
noch nicht fest

+ Gilt besonders fir Ertragsbaume

OLA Rhsinhassen Maks Hunssiick
Bad Ermiifnsch
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Pflanzenschutz: Krduselkrankheit 1

Pflanzenschutz: Krduselkrankheit 2

Neues Verfahren

» Weinessig mit 10%iger Essigsaure

» Anwendung Laubfall bis Ende November
* Mindesttemperatur plus 10°C

* Der gesamte Baum muss grindlich

benetzt werden, also tropfnass sein
= Zusatz eines Emulgators
z.B. ein Schuss Spuimittel B
DLA Rhesnhasaen Mare Burariack
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Roter Moselweinbergpfirsich — Pflanzenbauliche Hinweise und Qualitatskriterien

Pflanzenschutz Krauselkrankheit 3
Behandlung mit Essigséure

« Andere Verfahren sind Gberflissig
Z. B Spritzungen mit Kupfer

« Voraussetzungen fir die gute Wirkung
(siehe Vorblatt)

= Beitrag zum Umweltschutz (kein Kupfer
als Schwermetall mehr)

* Dingung im Frahjahr mit
Stickstoffdingern bzw.
stickstoffbetonten Dlngemn
im Bereich der Kronentraufe

« dadurch vorbeugende
Behandlung durch Starkung
des Pfirsichbaumes
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Pflanzenschutz: Triebspitzendirre 1

» Holzzersttrende Pilzkrankheit
» Leider steigende Tendenz an der Mosel

» Infektion zumeist Gber gedffnete Bliite

« Fur ,Bekampfung” sind derzeit keine
alternativen Praparate verfiigbar

DLA FEainheusen Hahe Hunsci
Bad Kreuzmach

Pflanzenschutz: Triebspitzendiirre 2

« Spritzungen im Ballonstadium der Bllte
vornehmen (2 Behandlungen im zirka
achttagigen Abstand)

» Besonders bei nasskalter Witterung
wdhrend des Ballonstadiums der Blite
und wahrend der Blite <»gtnstige
Bedingungen fur Infektionen

LR Ahainhessan Hahe Hunarich
Badd Krvuznach
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Pflanzenschutz: Triebspitzendirre 3

« Spritzungen mit amtlich zugelassenen
Mitteln

» Seitens der staatlichen Obstbauberatung
Rheinland-Pfalz werden empfohlen:

=>Flint, Switch, Systane 20 EW, Teldor und
bedingt Signum

(Empfehlungen fiir 2009)

Pflanzenschutz: Triebspitzendirre 4

» Bei Befall" - mechanische MalRnahmen
wahrend der Vegetation durchfilihren

» Herausschneiden von Trieben und Asten
bis in das gesunde Holz!

e
b:‘-"a mnmm?mm
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Pflanzenschutz Sachkunde

Wichtiger Hinweis im Pflanzenschutz:

Beim Umgang mit Pflanzenschutzmitteln

Ist der Nachweis der Sachkunde im
Pflanzenschutz It. gesetzl. Vorgaben
notwendig bzw. Pflicht!

DLR AR#inheasan Kahe Hunaiics
B wreumacs

Qualitatskriterien — Roter Mosel-
Weinbergpfirsich

\
W
MOSEL 4

WeinKuLTUuRLAND
OIS Rl N s i MRs Bt b
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Qualitatskriterien — Roter Mosel-
Weinbergpfirsich

Dachmarke Mosel
Erstellung von Qualitatskriterien flr
* 2>Frucht
« >Baum
« 2>Anbau
* Entwiirfe liegen vor! g

Qualitatskriterien — Frucht (1)

* Die Schale ist stark behaart, pelzig und
samtig.

* Die Farbe der Schale ist zumeist grau und
sonnenseits rétlich. Fest bis mittelfest je
nach Reifegrad der Frucht. Faserigkeit im
Fruchtfleisch ist ein charakteristisches
Merkmal. E

OLA Rt niherisen Mafe Hursisck
Bail HPiuEfilbeh
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Qualitatskriterien — Frucht (2)

» Die Rotfarbung im Fruchtfleisch (roter
Farbstoff) muss deutlich Gberwiegen. Eine
Definition hierzu (Skalierung) wird von der
AG erstellt. Um den Stein herum zumeist
weilbes Fruchtfleisch.

» Sonnenseits ist der rote Farbstoff im
Fruchtfleisch und in der Schale starker

ausgepraagt. 3

DLA Rih#iihesses Bt HiEmrack
Bad Mrwuznszh

danmg o e s ey
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Qualitatskriterien — Baum (1)

Pflanzmaterial
« Sdmlinge bei Neupflanzungen:
Aus Stein gezogene Pfirsichbaume, Stammhdhe ca, 60
cm als Busch

* Veredelte Pfirsichbdume bei Neupflanzungen;
Verediungsunteriage Prunus myrobalana,
Zwischenverediung (Stammbildner Hauszwelsche ),
Stammhohe ca. 120 cm als Halbstamm

Qualitatskriterien — Baum (2)

* Pflanzabstand: Bei Neupflanzungen ist ein
Mindestabstand von 4 x 5 Meter zu wahlen (in
der Reihe 4 m, Reihenabstand 5 m)

+ Standort: Weinanbaugebiet Mosel (vorm.
Mosel-Saar-Ruwer),

« Standort: wegen Wasser- und Nahrstoffverfig-
barkeit sind Tallagen und flache Lagen mit
tiefgrundigen Bdden zu bevorzugen. a

OLA Afsinfmeser Mahe Bunariick
Bin} Hiwufruich
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Qualitatskriterien — Anbau

» Baumscheibe

» Baumschnitt und Kronenerziehung
* Dingung

» Pflanzenschutz

 Pflege der Flache

= Aufzeichnungen
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Kontakt

Johann Schierenbeck
- Streuobst und Geholze in der Landschaft —

Dienstieistungszentrum Lindlicher Raum (DLR)
Rheinhessen-Nahe-Hunsrilck

Rildesheimer Str. 60 — 68, 55545 Bad Kreuznach
eMall: johann.schierenbeck@adir.rip.de

Telefon: 0671- 820- 454

Fax: 0671- 820- 300 g

GiLR Rtimisberein Bilie Bufinssk
B#il Hrdurmarh
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PAULa — Der Rote Weinbergpfirsich auf dem Weg an die Obermosel

PAULa - Der Rote Weinbergpfirsich auf dem Weg an die Obermosel
Inge Unkel

Angestolen durch die Initiative von Winzern und Brennern an der Mosel wurde 1999 das Erpro-
bungsprojekt ,Roter Weinbergspfirsich“ des Ministeriums fiir Umwelt, Forsten und Verbraucher-
schutz (MUFV) gestartet. Mit einer weitgehend 6kologisch ausgerichteten Nutzung sollte der
Verbrachung von Steil- und Steilstlagen entgegengewirkt und das typische Bild der Kulturland-
schaft erhalten werden. Fur das Projekt, das 2009 endet, wurden insgesamt 150.000 € zur Verfi-
gung gestellt.

Im Zeitraum von 2001 bis 2006 wurden von fast 200 Bewirtschaftern 5.000 B&dume gepflanzt. So
konnten eine Reihe von wichtigen Erkenntnissen gewonnen werden, die dazu fuhrten, dass das
Erprobungsprojekt 2006 in das reguldre Férderprogramm Agrar — Umwelt — Landschaft (PAULa)
eingebunden wurde. Seither ist die Férderkulisse auf die gesamt Mosel ausgedehnt. Zudem hat
das Projekt in der Region eine Reihe von weiteren Malnhahmen und Initiativen angestol3en bzw.
ausgelost. Der Rote Weinbergspfirsich hat sich in den letzten 10 Jahren zu einem Sympathietrager
fur die Region entwickelt.

Die nachfolgende Prasentation stellt die Hintergrinde und Erkenntnisse des Erprobungsprojekts
dar, zieht ein Fazit aus dem Projekt, reil3t die themenbezogenen Aktivitdten in der Region an, er-
lautert die Zielsetzungen des PAULa-Programms, macht Ausfiihrungen zu den Bewirtschaftungs-
auflagen und erlautert die Foérderkonditionen.

PAULa — Der Rote

Weinbergspfirsich auf dem
Weg an die Obermosel

2. Symposium Roter Moselweinbergspfirsich

am 4. Apnl 2009 in Cochem
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Fazit aus dem Erprobungsprojekt

= Renaissance einer alten Obsisorte

* Bereicherung des Landschaftshildes

= Hufturandschaftspfiege durch nachhadtige

+  Fusammenfiihrung von Skologischan und
gkonomischen Interessan

* WHHM Genuss, Exklushniat und

# Touristische Aufweriung des Mosetales

Akfivitdten in der Region @ ' &

Grindung eines zeellen Vereins

In#tlierung und Durchiiihrung des
w&mgapﬂmim“hlu in Cochem

Rezeptweatthewerb und Rezepthuch
Ausyeltung des Produkiangeboles
- Etablierung ats Therma im touristischen Angebot
s Aktuell: Entwicklung einer Dachmarke
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59



PAULa — Der Rote Weinbergpfirsich auf dem Weg an die Obermosel

Zielsetzung von PAULa i

»  Neuanlage und Autwuchspfiege
des Rolen Weinbergpfirsich in
Stnillagen

s |nitiierung emner naturmahen

Mung der Anfagen
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»  Erhal van Lebensraumen
warmal nder Arten als
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Voraussichtliche Zielkulisse im
PAULa-Antragsverfahren 2008

- Weinbergsfiachen in Stelllagen an der Mosel

. mmwn Mayen-Koblenz. Trier-

= Im UNESCO-Welterbe Mittelrhaintal

Zudem in den Mainz-Bingan, Rhein-Hunarock

=

T
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Pflanzung der Baume

] I;|FI'IE Herrichtung der Flache,
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inleraschen Plonzenbestandede

«  Pflanzung im ersten Verpflichiungsjahr

Lieferbaumschulen im
Erprobungsprojekt

Horst Basten, Hauptstr, 36, 55821
Ellenz-Poltersdorf

Baumschule Grab, Bassenheimer Sir,
49, 56341 Kamp-Bornhofen

Baumschule Lehnest, Zellarstr. 17,
58341 Ketlig

Obstpehdize Meckenheim GbR
Le;ummla Baumschuls H

mschulemyeg 18-25, 53340
Meckenheim

Baumschule Schiumm.
Kasiellaunerstr, 42, 56253 Treis-
Kardan

Baumschule Wedl, Konrad-Adenauer
Str. 11, 56132 Ingeiheim
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Féirderkonditionen

= Vermgstaulzel
- 5 Jahre {ohne Ver@ngerng)

+ Féarderbetrag
— einmally; 18 €Baum
= jdhrlich 1,50 €Baum; max, 800 €ha
Informationen
= PALLa-Beraterinnen und =Berater

1. CBE: Dr. Corinna Lehr
2. MYK: Dr. Lukas Dder, Johannes Golich
4. WIL: Susanne Vens

4. TR: Claudia Jaskowski
= www dir rip g > Pllanzenbau > PALUILa - FUL

il AT -

Der Rote Weinbergspfirsich bt

. SELTL bldhende Farblupfer

. hal Pergdnlichkei und Geschmack
. bedar der sorglaligen Zuwendung
.. beflagelt die Kreativitat

. BtArkt die regionale ldenditat

.. st &in Sympathietrager fir die Region
.. verbindet Tradition und Moderne

- hEt Zukun® - P
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Ein Giitesiegel fiir den Pfirsich
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Ein groBes Symposium fOr eine  sich sollen Ini&.nfti!md-: bergpfiraich-Erseager waten and
kigine Frucht Der Rote Weime Dachmarke Mosel® vermarktet die Relchsburg gekomnmen,
soll zu cinar unver- werden Dabei sollen sie ciner  Wie man Qualitit garantieren
Marke fir die Mo-  strengen ! b
e T A Re oo Domstums ator Mowst- des Ersies, Sor Distiaiotonts
ten
zu hun. Das wurde beim 2weiten mﬁ:; Cochemn. gautrums Lindlicher Raum
aul der Cochamer Hendrlk
deutlich, Hering und rand 90 Vertreter sus  aine des Moselweinbergpfirsichs
Remmunalpalitik,

66



Pressespiegel

Kreis Cochem-Zell

Seite §

ity Bk W, L aadvE Maafing b, BAL dakk B2 asd Balnd Silab Bhiag fr llaki] el gay Sikg- D s Doa ) S 1 (e HIEE SR

Ein Giitesiegel fiir den Pfirsich

[Ervigiait Beim Symposium Roter Weinbevgpfirsich; Schnaps, Komgott und Co, solies Gber din Dachmarios wermaridiet weedon

LB Fppueiam i prs
Trusc b Dor Balie Weis-
reegpFris bl i g

b b M arks G
e wwedwn Uvn dan -

o sl v ] iy i
Fa i D s

ot
g Cipt Ferrmd drr
Hidh

oy ol 1o B o her mas
W L el W T
] T e T -
LarmrmTees Gl

T pri ol e i
adrr dad ke e b e
AEEIEETT

1% DONT P vt ot
ity sebel des Wl
Par | pyiltika 1y il b i
ra an e Mesel e
Sl Bdimww - ab wiben
il Tl R o

i

Falps el Bosaiom il

‘Wory de e len Mol sl beldesrdarie s da _Webiopois des Poles Spnirgefet by ™ gpralifed
e M e, pesti B epn inkn] eegpleg iip Dy b Spmpee b gl der Enkrabiag @ Do res DRiroges

A0 B rar | iarasl pEE-
et D iyt i ey el
PRk leitEine b ge-
pllane " ekl $icrimg e
L linden e Albsiie al
sirh m pwiw e
_-Fui-ﬁi ik, T by
el bEte Peil Yinede WE

W] WAl Aler ali mnsm
T vy e P
R IraEide]] wE Y, sllan
wr Minskn

'Wm man Omaldsl garrhe-
vl el Wolislries Lagi

bl wiihinil Wil -
Eh wn e Rias e
men’ bdarie el e

o urrnn Blirgerew gwr Her

NiEhidie des Lo dm  Dogrl e e
o gl i b e wyil

| hsiseri Frisdmch wors [ILE
boboma] ittt Db Dlach-
Mk W @ Abejeind. e

67



Pressespiegel

EIFELE ZEITUNG

Cochem - Auf dem ,2. Symposium Roter Mosel-Weinbergpfirsich“ in Cochem hat der rheinland-
pfalzische Wirtschafts- und Landwirtschaftsminister Hendrik Hering daftir geworben, die Dachmar-
ke Mosel fir die Vermarktung dieser regionalen Spezialitdt zu nutzen.

,Die klrzlich vergebenen ersten Zertifikate an 22 Hotels, Weinglter und Ferienwohnungsanbieter,
die sich durch Qualitdtsstandard und regionaltypische Angebote auszeichneten, belegen, dass die
Regionalinitiative Mosel mit ihrer Dachmarke auf dem richtigen Weg ist, sagte Hering bei dem
Symposium.

Auf einer ,weiteren Baustelle“ der Initiative sei man ebenfalls gut vorangekommen, stellte der Mi-
nister fest. Die Regionalinitiative Mosel habe im Sommer vergangenen Jahres die Weichen fir die
Einbeziehung des Roten Mosel-Weinbergpfirsichs in die Dachmarke gestellt. Mittlerweile lagen
Kriterien fur die Herkunft, den Anbau, den Baum und die Frucht vor. ,In diesem Jahr werden rund
15.000 Baume im Ertrag stehen, vor allem an der Terrassenmosel®, sagte Hering.

Je nach Witterungsverlauf sei mit einem Ertrag zwischen 150 und 375 Tonnen zu rechnen. ,Damit
kann der Weinbergpfirsich ein wertvoller Baustein im Gesamtkonzept der Regionalinitiative wer-
den. Eine Spezialitdt im Angebot der Gastronomie und der Weinbaubetriebe ist er auf jeden Fall*,
so der Minister.

Der frih blihende Baum sei eine Bereicherung fiur die Weinkulturlandschaft Mosel, vor allem im
vegetationsarmen zeitigen Frihjahr. Seine Frucht werde als Brotaufstrich, Kompott, Saft, Nektar,
Likér oder Destillat geschétzt. ,Diese Kombination aus Delikatesse und touristischem Nutzen
macht den Pfirsich fiir die regionale Wertschdpfung so interessant, fasste Hering zusammen. Eine
regionale Dachmarke eréffne den einzelnen Unternehmen die Chance, auf freiwilliger Basis das
Know-how der DLR im Anbau und in der Beratung zu nutzen und den Mehrwert einer gemein-
schaftlichen Vermarktung aus der Region abzuschépfen, erlduterte der Minister.

Er appellierte an alle Akteure in der Region, ein regionales Bewusstsein zu entwickeln und die letz-
ten Hurden zur Vermarktung unter der Dachmarke zu nehmen. Dazu muassten sich jetzt Erzeuger,
Verarbeiter und Vermarkter in einem Netzwerk zusammenfinden und Markenstandards fir verar-
beitete Produkte definieren. DLR und Land wirden diesen Prozess moderieren und unterstiitzen.
Wenn eine Dachmarke Erfolg habe, stiegen auch die Chancen fiir einen europaweiten Schutz des
Pfirsichs durch die Eintragung in die Liste der Europdischen Union fir Produkte mit ,geschitzter
geografischer Angabe“ (g. g. A.) oder ,geschitzter Ursprungsbezeichnung“ (g. U.), betonte der
Minister.
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Symposium Roter Mosel-Weinbergpfirsich

Cochem - Auf dem ,2. Symposium Roter Mosel-Weinbergpfirsich“ in Cochem hat der rheinland-
pfalzische Wirtschafts- und Landwirtschaftsminister Hendrik Hering dafir geworben, die Dachmar-
ke Mosel flr die Vermarktung dieser regionalen Spezialitt zu nutzen.

' o
e

,Die kilrzlich vergebenen ersten Zertifikate an 22 Hotels, Weinglter und Ferienwohnungsanbieter,
die sich durch Qualitdtsstandard und regionaltypische Angebote auszeichneten, belegen, dass die
Regionalinitiative Mosel mit ihrer Dachmarke auf dem richtigen Weg ist, sagte Hering bei dem
Symposium.

Auf einer ,weiteren Baustelle“ der Initiative sei man ebenfalls gut vorangekommen, stellte der Mi-
nister fest. Die Regionalinitiative Mosel habe im Sommer vergangenen Jahres die Weichen fiir die
Einbeziehung des Roten Mosel-Weinbergpfirsichs in die Dachmarke gestellt. Mittlerweile lagen
Kriterien fur die Herkunft, den Anbau, den Baum und die Frucht vor.

»In diesem Jahr werden rund 15.000 Baume im Ertrag stehen, vor allem an der Terrassenmosel”,
sagte Hering. Je nach Witterungsverlauf sei mit einem Ertrag zwischen 150 und 375 Tonnen zu
rechnen. ,Damit kann der Weinbergpfirsich ein wertvoller Baustein im Gesamtkonzept der Regio-
nalinitiative werden. Eine Spezialitdt im Angebot der Gastronomie und der Weinbaubetriebe ist er
auf jeden Fall“, so der Minister.

Der frih blihende Baum sei eine Bereicherung fur die Weinkulturlandschaft Mosel, vor allem im
vegetationsarmen zeitigen Frihjahr. Seine Frucht werde als Brotaufstrich, Kompott, Saft, Nektar,
Likér oder Destillat geschétzt. ,Diese Kombination aus Delikatesse und touristischem Nutzen
macht den Pfirsich fur die regionale Wertschépfung so interessant®, fasste Hering zusammen.

Eine regionale Dachmarke eréffne den einzelnen Unternehmen die Chance, auf freiwilliger Basis
das Know-how der DLR im Anbau und in der Beratung zu nutzen und den Mehrwert einer gemein-
schaftlichen Vermarktung aus der Region abzuschépfen, erlduterte der Minister. Er appellierte an
alle Akteure in der Region, ein regionales Bewusstsein zu entwickeln und die letzten Hirden zur
Vermarktung unter der Dachmarke zu nehmen. Dazu missten sich jetzt Erzeuger, Verarbeiter und
Vermarkter in einem Netzwerk zusammenfinden und Markenstandards fur verarbeitete Produkte
definieren. DLR und Land wirden diesen Prozess moderieren und unterstitzen.

Wenn eine Dachmarke Erfolg habe, stiegen auch die Chancen fur einen europaweiten Schutz des
Pfirsichs durch die Eintragung in die Liste der Europaischen Union fir Produkte mit ,geschutzter
geografischer Angabe“ (g. g. A.) oder ,geschitzter Ursprungsbezeichnung“ (g.U.), betonte der Mi-
nister. (PD)
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Tel. Nr.: 0671/ 820 454
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